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ENTREE DU JOUR 40
Today ’s  S tar te r

Ant ipasto  del  g iorno

PLAT DU JOUR 47
Today ’s  D ish

Piat to  del  g iorno

LES SALADES

C AP RE SE  33
Tr io  o f  Cors ican  tomatoes ,  buf fa lo  mozzare l la  and bas i l  d ress ing

Tr is  d i  pomodor i  cors i ,  mozzare l la  d i  bufa la  e  dress ing  d i
bas i l ico

(D)

S ALA DE  D E SAU M O N  4 2
Seared  sa lmon b i tes ,  cher ry  tomatoes ,  fenne l  and avocado

mousse  
Insa la ta  d i  bocconc in i  d i  sa lmone scot tat i ,  pomodor in i ,

f inocch io  e  mousse d i  avocado
(F )

SALA D E D E  C RE VET T ES  VA PE UR  4 2
Steamed shr imp,  cher ry  tomatoes ,  avocado ,  mango ,  toasted

almonds  and c i t rus  dress ing
Gamberet t i  a l  vapore ,  pomodor in i ,  avocado,  mango,  mandor le

tostate  e  dress ing  agl i  agrumi
(C )  (N)

SAL AD E DE  P O ULP E GRILLE  4 0
Gr i l led  octopus ,  ch ickpea hummus and conf i t  cher ry  tomatoes

Insa la ta  d i  polpo gr ig l ia to ,  hummus d i  cec i  e  pomodor in i  conf i t
(S f )



POISSON
T A GLIAT A  D E T H O N  4 5

Fresh  tuna w i th  Med i te r ranean sauce  w i th  cher ry  tomatoes ,  
o l i ves  and capers

Tagl ia ta  d i  tonno in  sa lsa  medi ter ranea d i  pomodoro  c i l ieg ino ,
o l ive  e  capper i

(F )

F RIT URE  D E CR EV ET T ES ET  C AL AM ARS   45
Fr ied  prawns  and ca lamar i  w i th  l ime mayonna ise

Fr i t tura  d i  gamber i  e  ca lamar i  con maionese a l  l ime
(C)  (G )  (E )

TOASTS & CLUB SANDWICHES
S e r v e d  w i t h  f r i e s  o r  m i x e d  s a l a d

TO A ST  T ER RE ET  M ER  2 8
Eggs ,  le t tuce ,  tomato ,  mayonna ise  and tuna

Uova ,  pomodoro ,  maionese e  tonno
(G)  (E )  (F )

CL UB CA VA LLO  4 0
Gr i l led  sa lmon ,  tomato ,  le t tuce ,  avocado and mayonna ise

Salmone gr ig l ia to ,  pomodoro ,  avocado,  la t tuga e  maionese
(G)  (F )  (E )  (D )

A M ERIC A N  C LUB  38
 Ch icken ,  le t tuce ,  cheese ,  bacon ,  tomato  and mayonna ise
Pol lo ,  la t tuga ,  formaggio ,  bacon ,  pomodoro  e  maionese

(G)  (E )  (D )

BURGERS
S e r v e d  w i t h  f r i e s  o r  m i x e d  s a l a d

LIM O US IN E BUR GER  4 2
L imous ine  beef ,  le t tuce ,  cheese ,  bacon ,  tomato

Hamburger  d i  manzo ,  insa lata ,  pomodoro ,  bacon ,  formaggio
(G)  (D )  (E )

LE MEDITERRANEEN 45
Red tuna hamburger ,  le t tuce ,  tomatoes  and tzatz ik i  sauce

Hamburger  d i  tonno rosso ,  insa lata ,  pomodoro
e sa lsa  tzatz ik i

(G )  (F )  (D )



SUSHI

SU SH I  D U JO UR   4 0

U RA MA KI  B UR I  ( 8  P )  4 0
 Sush i  r i ce ,  ye l lowta i l ,  avocado cream,  g inger ,  l ime  and Japanese

mayonna ise
Riso  sush i ,  r icc io la ,  c rema d ’avocato ,  zenzero ,  l ime e  maionese

giapponese
(F )

U RA MA KI  E BI  TE MP UR A (8  P )  38
Sush i  r i ce ,  Argent ine  shr imp tempura ,  avocado topp ing ,  seared  sa lmon

in  karay  sauce  and toasted  a lmonds
Riso  sush i ,  gambero  argent ino  in  tempura ,  avocato ,  topp ing d i

sa lmone scot tato  in  sa lsa  karay  e  mandor le  tostate  
(C )  (N)

SA LM ON  T ART A RE 40
Salmon ,  avocado ,  mango ,  Japanese  mayonna ise  and crushed

p is tach ios  
Salmone,  avocato ,  mango,  maionese g iapponese e  scagl ie  d i

p is tacch io
(F )  (N)

T RIS  N IGIRI  O MA C ASE  ( 6  P )  40
Salmon ,  ye l lowta i l ,  tuna  
Salmone,  r icc io la ,  tonno

(F )

POISSON CRU 47

T ar t a r e  d e  g a m ba s r ou ges ,  r i z  Ven er e  et  m o us s e  d ’ a voca t  -
C a r p ac cio  d e  b a r ,  r oq u et t e ,  t om a t es  c er ises  et  h u i l e  à  l a  m a n gue

Red Prawn Tar tare ,  Venere  b lack  r ice  and avocado mousse  -  bass
Carpacc io ,  rocket  sa lad ,  cher ry  tomatoes  and mango o i l

(Served  together  on  the  same p late )
Tar tare  d i  gamber i  ross i ,  r i so  Venere  e  mousse d i  avocado -

Carpacc io  d i  sp igola ,  insa lata ,  pomodor in i  e  o l io  a l  mango
(D )  (F )  (C )



SÉLECTION DE GLACES PRESTIGE
Prest ige  ice  c ream se lect ion  /  Se lez ione d i  ge lat i  prest ige

(E )  (D )  (N)  (G )

Le  Polo  aux  f ru i ts  f ra is  B io   10
(c i t ron ,  mangue,  f ramboise )

L ’Esqu imo Van i l le    12
Le B iscu i t  G lacé   12

LE S VE RRIN E S 1 5
Spoon (van i l le ,  f ra ise ,  mer ingue)  

Sorbet  (c i t ron ,  mangue,  f ramboise )  
Chocol ine  (no iset te ,  chocolat  roya le )  

Royale-Glace (Dulce  de leche ,  cacahuete ,caramel ,  souce
chocolat ,mer ingue)  

Omelet te  Norveg ienne-Glass  (Van i l le ,  no iset te ,  c reme de marron ,
mer ingue)  

N O S PO T S 14
Crock i to

Nucel l ina
St racc ia te l la

Sorbet  Framboise
Sauer  Caramel  ( f io r  d i  la t te ,  caramel )

DESSERT

P LAT EA U DE  F RU IT  F RAIS  25
Fresh  f ru i t  compos i t ion

 Compos iz ione d i  f ru t ta  f resca

D ES SER T d u j ou r  22
Desser t  o f  the  day
Dolce  del  g iorno

T IRAM ISU  C O C KTA IL  1 8
Vodka ,  Ba i leys ,  Syrop Van i l le ,

Kahlua ,  café



DRINKS & WINE LIST

Pour  le  v in  rouge,  veui l lez  demander  au barman.
For  red wine bott les ,  please ask the barman.

VINS BLANCS
Coupe de Vin 18

Rocca Gianca- Buzzo Bunifazziu - Bonifacio    70

Clos Landry - BIO (Calvì)    80

Clos - Clos Canarelli - Figari   90

J. moreau - Chablis (Bourgogne)    100

Ott Blanc - Côte de Provence  100

VINS ROSÉS 
Coupe de Vin 18

Cuvée Ciafara - Buzzo Bunifazziu - Bonifacio   75
Clos Landry Rosé  - BIO (Calvì)      85

Clos rosé - Clos Canarelli - Figari   90

Ott Rosé - Côte de Provence  100

Miraval Rosé - Côte de Provence  140

CHAMPAGNES
Coupe de champagne Veuve Cliquot  32

Veuve Clicquot — Brut     200

Taittinger — Brut Prestige  250

Ruinart — Blanc de Blancs   350

Laurent-Perrier — Millésimé   450

Perrier-Jouët — Belle Époque   650

Dom Pérignon — Vintage    900

Louis Roederer — Cristal   1000

Krug — Grande Cuvée    1200

CHAMPAGNE ROSÉ

Veuve Clicquot — Rosé   250

Ruinart — Rosé    350

Laurent-Perrier — Rosé    400

Dom Pérignon — Rosé    1250

Krug — Rosé     1400



DRINKS & WINE LIST
EAU
ZIL IA  0 ,33     5
OREZZA 0 ,33     5
Z IL IA  1 ,5  L     15
ST .  GEORGE 1L     10
OREZZA 1L     10  

SOFT DRINKS

JUS PRESSE    10
(orange -  c i t ron-  pamplemousse)

THE GLACÉ MAISON    15
(pêche /  c i t ron )

JUS DE FRUITS    8

COCKTAIL  SANS ALCOOL
AVEC FRUIT  FRAIS     18

SODAS 10
COCA -  COLA  

COCA -  COLA ZERO
LEMONADE
ORANGINA

TONIC INDIAN
TONIC MEDITERRANEA

PINK GRAPEFRUITE
GINGER BEER
GINGER ALE

BOI SSONS CHAUDES
ESPRESSO     5
DOUBLE ESPRESSO    9
ESPRESSO DECAFÉINÉ    6
MAROCCHINO    8
CAFÉ SHAKERATO    10
CAFÉ AMERICANO    7
LATTE    6
CAFÉ AU LAIT     7
CAPPUCCINO    7
THE ET INFUSION    7  

BIERES   
PRESSION:  P IETRA /  SERENA  15

BOUTEILLE :  

HEINEKEN,  CORONA  15
PAOLINA IPA 20

SANS ALCOL  10

APERITIFS
PASTIS  R ICARD     15
PASTIS  51                15

CAPE CORSE BLANC/ROUGE   20



I NTERNATIONAL   COCKTAILS 20

APEROL SPRITZ
CAMPARI  SPRITZ

ST GERMAIN SPRITZ
GIN F IZZ

GIN TONIC
MOJITO

AMERICANO
DAIQUIRI

MARGARITA

SIGNATURE COCKTAILS   

Z E RI     23
Sa int-Germain ,  Rosé ,  Prosecco Brut

(FRAIS ,  FLORAL,  ROSE)

LA  P LAGE    2 3
Rosol io  de  Bergamote ,  Concombre ,  G inger  Beer

(AGRUMÉ,  VÉGÉTAL,  RAFRAÎCHISSANT)

PA LM A 2 3
Vermouth  Blanc  dry ,  Pastèque,  Soda

(LÉGER,  SEC,  DÉSALTÉRANT)

GRE CO  23  
Gin ,  A lgue sp i ru l ine ,  Se l  mar in ,  Soda LEmonade

(FRAIS ,  IVRESSE MARINE,  BLEU)

LA D O U BLE 25
Rhum v ieux ,  R icard  Past is ,  ananas  fumé

(DOUX,  FRUITÉ ,  FUMÉ)

CA LA RO SA  23  
Tequi la ,  char t reuse ver te ,  agave ,  pamplemousse rose

(ÉPICÉ,  HERBACÉ,  AGRUME)

CA LA JUN CO  25
Rum Appleton 12 ,  Angostura ,  van i l le

(AROMATIQUE,  DOUX,  AMER)



A L L E R G E N E S  -  A L L E R G E N E S
A L L E R G E N I

S H O R E  C L U B

Information sur les allergènes selon le décret du 17 avril 2015 entré en vigueur le 1 juillet
2015.

Nos produits peuvent contenir certains allergènes. Si vous présentez une intolerance ou
allergie à certains produits, nous vous remercions de nous faire part à la prise de commande.

Allergen Information (in compliance with the Decree of April 17, 2015, in effect since July 1, 2015)
 Our products may contain certain allergens. If you have any intolerance or allergy to specific

ingredients, please inform us when placing your order.

Informazione sugli allergeni secondo il decreto del 17 aprile 2015 entrato in vigore il 1 luglio
2015.

I nostri prodotti possono contenere alcuni allergeni. Se avete un'intolleranza o allergia a
determinati prodotti, vi preghiamo di comunicarcelo al momento dell'ordine.

G = Gluten / Gluten / Glutine
 C = Crustaceans / Crustacés / Crostacei

 E = Eggs / Œufs / Uova
 F = Fish / Poisson / Pesce

 P = Peanuts / Arachides / Arachidi
 Sy = Soy / Soja / Soia

 D = Dairy / Lait et dérivés / Latte e derivati
 N = Nuts / Fruits à coque / Frutta a guscio

 Ce = Celery / Céleri / Sedano
 M = Mustard / Moutarde / Senape

 Se = Sesame / Graines de sésame / Sesamo
 Su = Sulphites / Sulfites / Solfiti

 L = Lupin / Lupins / Lupini
 Sf = Shellfish & Molluscs / Mollusques / Molluschi e frutti di mare

Prix en euro. TTC. Nos produits peuvent contenir certains allergènes. Si vous présentez une
intolerance ou allergie à certains produits, nous vous remercions de nous faire part à la prise de

commande.
Prices in euros. Taxes included.  Our products may contain certain allergens. If you have any intolerance or

allergy to specific ingredients, please inform us when placing your order.
Prezzi in euro. Tasse incluse. I nostri prodotti possono contenere alcuni allergeni. Se avete

un'intolleranza o allergia a determinati prodotti, vi preghiamo di comunicarcelo al momento dell'ordine.






